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Salade de Salade verte t@ Salade de tomates @ Salade de betteraves @ Melon Mortgdelle ot
pois chiches @ cornichons
Filet de ‘(iohn Boulettes de beeuf Jambon blanc Pilons de poulet 1® Omeletic 1@ Cote .d agneau
meuniere sauce tomate 1@ grillée 1@
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Carottes persillées 1@ Coquillettes @ Taboulé 1@ Ecra;e de pommes Ratatouille 1@ Flageolets 1@
e terre 1@
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Chanteneige Produit laitier Brie ch et,t c Petit fromage frais Produit laitier
aux laits mélangés
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Abricot Purée dg pommes Creme dessert vanille Nectarine Gatea}l ‘pe’:ches Salade c,le frults frais
abricots caramélisées @ d’été 1@
4‘}\ / t’% /e,%.\ les menus peuvent étre modifiés en fonction des aléas
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