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Macédoine Salade de chou-fleur @! Pizza au fromage Sglade de concombre & Salade de tomates '@! Salade d’artichauts 1@
billes de mozzarella 1@
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Saucisse de Toulouse 1@
Saucisse de volaille

Purée de
pommes de terre 1@

Rondelé

Fraises

Fricadelle de beeuf 1@

A
Curry de pois chiches & riz
@

Comté

Pomme

AN

Poisson meuniére

Petit pois '@

Yaourt nature

Banane

Epinards a la béchamel 1@

Géteau au citron 1@

J

o

Omelette

Cabrette

S

AB

!®! Plat cuisiné par le service restauration de la ville

N

Filet de poisson frais a la

persillade '@

Blé

aux petits légumes 1@

Fromage blanc

Purée de
pommes/péches

i

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des aléas

Filet de canard @!

Purée de patates douces @!

Fromage

Beignet framboise




Jeudi 06 Juin 2024

Gluten |Crustacés | Oeufs Poiszons | Arachides Soja Lait Fcranjeas Céleri Moutarde | Sésame Sulfites Lupin Molusques
Salade de concombre BIO et biles de X X X
mozzalportage)
Omelette BIO 90g (portage) X
Steak haché de boeuf VBF
Epinards BIO bechamel X X
Cabrette Bio X
Géteau au citron maison X X T T T
Miche de pain X T T T T
Vendredi 07 Juin 2024
Gluten Crustacés Deufz Poizsons | Arachides Soja Lait Fcriqnj’;s Céleri Moutarde | Sésame Sulftez Lupin Molluzgues
Salade de tomates bio (portage) X
Ezcalope viennoize X
Filet de lieu frais & la persillade T X X T
BI& BIO a la julienne de légumes BIO X T X T
Fromage blanc Bio X
Purée de pomme péche BIO (ind)
WMiche de pain X T T T T
Samedi 08 Juin 2024
Gluten |Crustacés | Oeufs Poissons | Arachides Soja Lait Zr:qrtj; Céleri Moutarde | Sésame Sulfites Lupin Mollusgques
Fonds d'artichauts en salade X X
Cuizse de canard BBC grillée X T
Purée de patate douce X
Produit laitier X
Beignet framboise (portage) X X T T T
Miche de pain X T T T T
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