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Menus du 13 au 18 Mai 3
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en. 17 mai 2

sam. 18 mai 24\
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Salade batavia @

Quenelles natures 1@!
Sauce tomate

Riz 1@
Chanteneige

Purée de pommes/péches

o

L P ' 7
Cla=g g

Salade de perles '@

Filet de
Colin d’Alaska i@

Sauce safranée

Haricots persillés 1@!

Comté

Banane

e

AN

e

Z Escalope ~
de filet de poulet 1@
Sauce basquaise

Brie

A

Fraises

Betteraves rouges '@

Polenta crémeuse 1@!

i

oo
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Radis

Sauce au boursin

Sauté de veau marengo '@

QGratin de chou-fleur 1@®!

Roquefort

Crumble

AN

poire/chocolat 1@!

AN

Salade de
concombres @

Sauce tomate

Coquillettes 1@

i

Boulettes de boeuf TOIV

N
HOocH

Fromage blanc

sirop

Cocktail de fruits au_

Salade d’asperges '@

Emincé de
cuisse de dinde 1@!
Sauce au poivre

oo

Pommes de terre roties 1@

Fromage

Pomme au
four canadienne @

/

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des aléas

!®! Plat cuisiné par le service restauration de la ville
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