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Salade exotique 1@ Salade de lentilles 1@ Ocufs durs fé 'mayonnalse
Aiguillettes de pqulet (] ' a5 Boushees courgettes & Sauté de veau marengo Filet de Colin meunicre
Sauce basquaise e féta au curry 1@ @
Polenta crémeuse 1@ Potatoes pops Petits pois '@
Purée de butternut
Chaource® Chanteneige™® Yaourt nature™®
* Purée de pommes/ / * /

!@®! Plat cuisiné par le service restauration de la ville

v AN;JE / éé

i LE PORC Y
BovINE, FRANCAIS FRANGAISE
o]

B N = * Aide UE a destination des écoles | resfay
responsable
VIANDE, POISSON, OEUF — FECULENTS - PRODUITS LAITIERS - LEGUMES ou FRUITS CUITS, \

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des aléas v



	Feuil1

